Ricetta tramandata dalla mia cara nonnina, è una torta semplice ma buona buona e molto soffice.

Difficoltà

Facile

Ingredienti per 6 porzioni

· 200 gr farina

· 200 gr zucchero

· 150 gr nocciole

· 100 gr burro

· 3 uova

· 1 bustina lievito

· mezzo bicchiere latte

· scorza di un limone grattugiato

· 1 cucchiaino di olio

Preparazione

Pelate le nocciole passandole per qualche minuto in forno in modo che la pellicina sia facile da togliere.

Tritatele finemente.

Lavorate in una terrina le uova, il burro, la farina mescolata al lievito, lo zucchero, l'olio, il latte e la scorza di un limone grattugiato.

Aggiungete poi le nocciole tritate.

Mescolate il composto fino a che risulti omogeneo e versatelo in una teglia imburrata ed infarinata.

Cuocete in forno a 180°C per 30 minuti.

E' ottima servita fredda.

Commenti

Torta di Nocciole (Merimeri) 
. . ....crema (Paola2) 
. . . . crema per torta (Merimeri) 
. . . . . . grazie (Paola2) 

